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Kad pogledamo prirodu, njena posebnost i ljepota
lezi prije svega u njenoj jednostavnosti. | upravo
smo U prirodi pronasliinspiraciju, u elementima
koji'vec hiljadama godina predstavljaju osnovne
sastojkeineophodne za nas zivot i razvoj.

Jos 8Q00 godina prije nove ere, usstarom Egiptu,
Zapocela je prica.o Zitu i hljebu i vjerovatno biste
pomislilida se tu viSe nema Sta.dodati i ispricati,
da je sve.Sto se moglo re¢i'o hljebu vec receno.

Ali mi vjerujemo da i nakon toliko vremena imamo
razloga i zelju da kreiramoji ponudimo nesto novo,
nesto bolje, nesto Sto ¢e vam ponovo zagolicati
mastu i probuditi osjec¢aj zadoyoljstva.

Pazljivim odabirom ikombinovanjem sirovina,
sa razvojem tehnologija i uvodenjem novih
standarda, sa usavrsavanjem starih'recepatai
njihovom primjenom-na-nov; kreativan nacin,
zelimo da vam ponudimo nove okuse, da
usavrsimo postojece i da vamih ucinimo
uvijek dostupnim.

Zadrzali smo vjestine zanatske proizvodnje,
alii uveli nove tehnologije i automatizaciju

tamo gdje je bilo neophodno, jer ve¢ vise 0d26

godina uc¢imo da tradicija i tehnologijaimogu
i moraju da se ukrstaju i da u pravilu donose
najbolje i najinteresantnijefproizvode. Nas

asortiman pekarskih i poslasti€arskih proizvoda

se vremenom mijenjao, alinasiizuzetno visoki
standardi brige i struénostisunepromijenjeni.
Sa preko 180 proizvodasmo jedanod lidera

u regionu i pozivamo vas ha nezaboravno
putovanje kroz okuse, arome i mirise koji ¢e
ovaj dozivljaj uciniti jedinstvenim.

Sa sopstvenom distributivnom mrezom
kojom pokrivamo kompletan region, sa
brendom Manja kojim smo osvojili srca

i nepca potrosaca, sa straséu, znanjem i
najsavremenijom tehnologijom spremni smo
da osvojimo i vas, vas dom, ulicu, grad, region,
da vam otkrijemo nasu najvecu tajnu... tajnu
dobrog tijesta...
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ZNACENJE PIKTOGRAMA

TeZina prije pecenja / nakon pecenja (g)

Dimenzije (cm):
D (duzina)
$ (3irina)
V (visina)
P (precnik)
O (obim)

Period odmrzavanja / Period fermentacije (min)
Period pecenja (min)

Kiselo tijesto (DA / NE)

Alergeni

Aditivi (DA / NE)

Broj komada u kutiji

Broj kutija na paleti
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MINI POSAVAC / BIJELA VEKNA DOMACI HLJEB MANJA MIX
6721 PP 900 PP 9480 PP

410 / 400g @ oa 620 / 600g @ oa 460 / 450g @ oa
D: 29+1cm Gluten D: 36-37cm Gluten, soja D: 17-18cm Gluten
y \ ?tO,ch {& y: 12+1cm f y: 7,8-8,1cm
$:5:6,5-7cm DA $:8,5-9cm DA $:8,5-9cm DA
$& 10/ 0omin & n» & 0/omin T s s 0/omin T
12min HH 36 19min HH 16 24min HH 36
Hrskavi, vru¢i domaci hljeb, ; Vi ; B L o . A
upravo izaSao iz nase pecnice... ' : ; : - / " - % A PSENICNO HELJDIN HLJEB GRAHAM 50% BAVARSKI HLJEB 500¢g
mini pogaca ispod saca ili : o i A ¥ : R ¥ 5700 PP 9440 P 9151 PP

proteinski vecernji hljeb...

bogatstvo okusa koje donosimo

na vasu trpezu..

Nudimo vam beskrajne

mogucnosti za kreativne
kombinacije, vodedi racuna da

sastojci €ine osnovu svih S— = : ey . A 320/300g @ NE 540 / 5009 @ NE 500/5009 @ -
nasih proizvoda. : : :
P D: 21cm Gluten, soja D: 32+0,5¢cm Gluten, soja D: 21cm
y V:7cm y V:13£0,5cm f V:7cm
S:10cm @ DA S:8,4+0,5cm @ DA S:1lem @ DA
ﬂ 3% 10/ 0min T 24 % 0/ 0min T 0 ¥ 60/ 0min T 2
12min FH 36 24min - HH 36 22min HH 36

neposredno prije
ubacivanja u pe¢
pospricati vodom

HLJEB KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA KRAJ|NA&%KLAS n
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HLJEB SA KLICAMA SPELTE HLJEB SA SJEMENKAMA //Z mals #realFvnosls NZ ela ve moze MINI POGACA ISPOD SACA

9710 PP 9720 PP 6631 PP

20 Lot
= 4/75/%%& 07 a,/w/4enm%f

1
4&2& 47.4//’24».4 G2 Ko NnecrsRIne.

360 /3509 @A™y pa 360 /3509 @A™y pa 410 / 400g @y pa
y 5;33é55_29,5cm Gluten, susam y 5:35;255,5cm Gluten y \?:2751065:"1 Gluten
:9-9,5cm :9-9,5cm 1 6,5+0,4cm
$:6-7cm @ NE $: 6-6,5cm @ NE $:10+0,5¢cm DA
3% 0/0min @ 10 ¥ 0/omin @ 15 ¥ 10/ 0min % 15
19min B 36 19min B 36 12min B e
PSENICNO RAZENI HLJEB GRAHAM 100% PROTEINSKI VECERNJI HLJEB
9700 PP 9450 PP 6570 PP

360/ 350g any - 380 /350g Ay Ne (D) 260/260g OWE
- Gluten, soja Gluten, soja, susam
f P: 15+1cm f P:15,5cm ! f P: 8+0,3cm !
V:7,2+0,5cm V:8,5-9 V:15,5-17
© e T D o T e
s o/omin T S 0/ omin T & on/omin T 5
e @ 36 = ig?;r;r:adno prije @ o = ’:;jéei ?eortgzbno @ _
ubacivanja u pe¢ isporucuje
pospricati vodom potpuno pecen.
D D
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Pripremljen posebnim
tehnoloskim postupkom koji mu
daje bogat i pun okus, mekanu

strukturu i zlatnu, hrskavu
koru, duguljasta, tanka vekna
ovog francuskog savrSenstva je
nepogresiv odabir za pripremu
kanapea i malih zalogaja, ali je
sjajan dodatak i predjelima i
glavnim jelima.
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KUKURUZNI BAGET

5800 PP

BIJELI BAGET
6590 PP

230 /200g
D:32cm
y Viéem
S:5cm
3% 0/ omin
13min

R NS IONES

MINI FRANCUZ
6600 PP

230 /200g
D: 34cm

y V:7cm
S:6cm

% 0/ omin
10min

ERESICONES

DA

Gluten

DA

18

36

NE

Gluten, soja

DA

20

36

RS ICONES

270 / 250g

D: 55cm
y Vi 6cm

S:4dcm
& o/ omin
20min
CRNI BAGET
990 PP

NE

Gluten

DA

25

36

220 /2009
D:32cm
y y: 7cm
S: 5cm
s o/ omin

20min

BHOO G

NE

Gluten

DA

25

36

CRNI BAGET SA KISELIM TIJESTOM
992

R SIONES

270/ 250g
D: 57cm
y V:5cm
S:4cm
s o/omin
13min
DEMI BAGET

6630

120 / 115g
D:26cm

y \/: 5cm
S:4cm

s o/ omin
13min

HERESIONES

DA

Gluten

DA

36

28

DA

Gluten
DA
60

28
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Moze li ljepSe zapoceti dan nego
uz neodoljivi miris i poznati zvuk
hrskavog peciva nasih
pekarskih majstora?
Zemicka, kifla, lepinja, ciabatta...
oblik, sastav, veli¢ina kakvu

pozelite i uvijek savrSeno peceni i

svjeze servirani iz nasih pecnica.
Kombinujte ih kao prilog glavhom
jelu, prepolovite za ukusan
sendvic ili jednostavno uzivajte u
njihovoj prirodnoj teksturi i okusu
bez ikakvih dodataka.

N

Y

SENDVIC KIFLA
4850 PP

KLIPIC
9190 PP

SLANA KIFLA

110 / 100g
D: -
y V-
S: -
%0% 0/ Omin
-min
ZEMICKA
27000 PP

S

i

=
of
[

]

PECIVO

80 / 659

P:7cm
V:1,5cm

30 /50-60min

9min

NE

Gluten, soja, mlijeko

DA

40

36

ER VNS ICNES

NE

Gluten, soja

DA

120

36

F X O

Rl

35/ 359

D:20cm
y: 1,5cm
S:lcm

0O/ Omin

2min

ERESICONES

1340 PP
NE 90/ 80g
Gluten, mlijeko D:22cm

y V:8cm
DA S:lcm
80 %00 20-25/ 75min
36 6min

PSENICNO RAZEVA KIFLA
1350 PP

100/ 90g

D:16cm
V:3cm
S:1,5cm

20-25/50-55min

12min

ERVESICNES

NE

R NS IONES

NE

Gluten, soja

DA

120

36

ZEMICKA SA SJEMENKAMA BUNDEVE

90/ 80g

Gluten, soja

DA

120

36

y P:7,5cm
V:2,5cm
;3&000 30 /45min

12min

KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA
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NE
Gluten
DA
120

36
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CIABATTA SA MASLINAMA
5730 PP

165 /1609 OIE

D: 34+0,5cm Gluten
y V:3,5+0,3cm

O: 171cm @ DA
S 0/ omin & 20
10min @ 36

KUKURUZA BEZ KVASCA
1300 PP

155 /150¢ @ NE
D:10cm Gluten
y V:10cm
S:1,5cm DA
% o/ omin T as
10min HH 36

PECIVO

LEPINJA
6530 PP

165 /1609
f P:15,5-16cm

V:4+0,5¢cm
246 20-30/ Omin
2min

RS ICONES

CHIA PECIVO
6560 PP

65/ 60g
D:10cm
y V:7cm
S: 3,7cm
5 o/omin
8min

D
53]
FH

NE

Gluten

DA

20

36

NE

Gluten, susam

DA

40

36







Hrskavi kroasan sa Sunkom i

sirom... lisnato sa vir§lom... projice

sa sirom...

bez obzira da li se odlucite za
nesto tradicionalno ili preferirate
da istrazite nove okuse, najvise
paznje posvecujemo najvaznijim

sastojcima: pripremamo

namjenski osmisSljena peciva i
tijesta i koristimo uvijek svjeze
namirnice provjerenog kvaliteta
kako biste osjetili razliku i uzivali

u svakom zalogaju.

N

MINI LISNATO PICA
4160 PP

MINI LISNATO PICA CURECA SUNKA

4163 PP

22/ 189 D)
o b
S: 0,5cm
S 0/ omin &
10min FH

MINI LISNATO JAFFA
4162 PP

24/ 20g D)
o b
S:0,5cm @
f 0/ omin &
10min 5

NE

Gluten, soja

DA

540

36

NE

Gluten, soja, mlijeko

DA

540

36

o

i
o
.
o
3
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A
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MINI LISNATO ORAH
4161 PP

22/ 20g ay
o b
$:0,5cm
f 0/ omin &
10min i

KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA

NE

Gluten, soja

DA

540

36

NE

Gluten, soja, orah

DA

540

36
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KIFLICE SA SIROM PROJICE SIR INTEGRALNI JASTUCIC SA SIROM
880 PP 90110 PP 6674 PP

&zéma Md/zaluﬁmé'p ﬁ/eﬂé’d aa,/

o=z

kg / 8359 @ NE 5 kg / 8359 @ NE 110 / 959 @ NE
pa,/ Md"f/ P D: 6cm ﬁ}:f:;?r:jeko, . Gluten, mlijeko, jaja D: 12cm Gluten, soja, mlijeko
) j $:2.5cm & on f V:2,5£0,3cm - y o oA
3% 20-25/50-60min  TF 10 sk 0/ 0min T s % 30/ 0min T o0
6min 36 EEEI T 19min EESIETY
KUKURUZNI JASTUCIC SA SIROM JASTUCIC SA SIROM KROASAN SIR | SUNKA
6540 PP 9520 PP 5200 PP

110 / 959 Ay Ne 80/ 70g @Ay NE 120 / 105¢ Ay Ne
. - Gluten, soja, Gluten, soja,
D: 12cm Gluten, soja, mlijeko D:10cm ml:Jjeekno ?:J!: D:17cm mllijeko jaJJa
y S:7cm y S:7cm ’ f S:7cm :
V:3cm DA V:2,5cm DA V:5cm DA
£ 30/ 0min £ o S 30/ 0omin £ 1o S 30/ 0min £ 6o
19min EEE T 19min (EESIETS 19min EEE T

D
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KROASAN SIR | CURECA SUNKA
473 PP

120 /100g
D:17cm
y S:7cm
V:5cm
¥ 30/ 0min
19min

e Gluten, soja,
mlijeko, jaja

DA
& 6o
@ 36

LISNATO VIRSLA
6100 PP

KROASAN
477 PP

30/ 25¢g
D:10cm
y §:3,5cm
V:3cm
& 30/ 0min
19min

ERESIONES

NE

Gluten, soja,
mlijeko, jaja
DA
270

36

LISNATO VANILIJA - POSNO

6620 PP

KROASAN EUROKREM
5102 PP

100 / 859
D:17cm
y S:6cm
V:dcm
%00 30 / Omin
19min

BODO O

NE

Gluten, soja,
mlijeko, jaja
DA
90

36

LISNATO VISNJA - POSNO

9100 PP

150 / 140g
D:15cm
y S: 6¢cm
V:3,5cm
¥ 30/ 0min
19min

KRAJINATPKLAS

NE
Gluten, soja,
mlijeko, jaja

DA

60

ERVRSIONE

36

60/ 50g
D: 8cm
y S: 8cm
V:ilcm
¥ 0/omin
16min

KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA

BHODO L

NE

Gluten, soja

DA

140

36

95/ 80g
D:17cm
y S:5,5cm
V:lem
¥ 0/omin
16min

ERESEONE

NE

Gluten, soja

DA

140

36

NADJEVENO PECIVO

Z%@%Ww7mﬁ

474«7%& Ksermaslorrn

cotoladorn /4«7&7&7}». -

/Whé/%

abe 24

zev.

LISNATO KAJSIJA - POSNO
6510 PP

N

f

o
o
o,

Rl

90/ 80g

D:17cm
S:5,5cm
V:lcm

O/ Omin

16min

Gluten, soja

DA

128

36

BHODO L

LISNATO SUMSKO VOCE - POSNO

19 PP

A

K

3
o
o,

=]

90/ 80g

D:17cm
S:5,5cm
V:icm

0 / Omin

16min

NE

Gluten, soja

DA

128

BHDO L

36

RUSTIKALNI KROASAN

5510 PP

100 / 90g
D:17cm

y S:6cm
V:dcm
30 / Omin

19min

BHDO L

LISNATO COKOLADA

6512 PP

40/ 35¢
D:13cm
f S:4cm
V:0,5cm
¥ 0/omin
10min

KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA

BO®O L

NE

Gluten, soja, mlijeko

DA

60

36

NE
Gluten, soja
DA
180

36
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Tradicija je neSto ¢ega se
nikada nec¢emo odredi, ali ¢emo
vrlo rado primjeniti najnovija
saznanja da tradicionalne, dobre
recepte jo$ vise unaprijedimo.
Zato smo pored tradicionalnih,
ukusnih pita koje su na$ zlatni
standard uveli i pite sa novim
kombinacijama okusa za sve one

koji vole da otkrivaju nove arome.

e ne prodaje sa prelivom (preliv

prijedlog za sluzenje)

SIRNICA KOMADNA
NADJEV OD SIRA
420 PP

FE—

i

310 / 2709 ORE
D: 27cm Gluten, jaja, mlijeko
y S: 9cm
V:2cm @ DA
9&&000 0 / Omin % 30
17min H 36

KROMPIRUSA KOMADNA
NADJEV OD KROMPIRA - POSNO
430000 PP

310 / 280g Ay NEe

D: 27cm Gluten
y §:10cm

V:2cm DA
w5 o/omin T 30
27min HH 3¢

KATALOG PEKARSKIH PROIZVODA

BUREK KOMADNI
NADJEV OD MESA
410 PP

330/ 280g A NE
D: 27cm Gluten, soja
f $:10cm
V:2cm DA
3% 0/ omin T 30
17min @ 36
MINI BUREK
NADJEV OD MESA
41000 PP
140 / 120g OWE
Gluten, soja
f P:.12cm
V:2,5cm oA
%gg 0 / Omin % 60
17min HH 36

KRAJINATPKLAS



MINI KROMPIRUSA MINI SIRNICA
NADJEV OD KROMPIRA - POSNO NADJEV OD SIRA

43000 PP 42000 PP

160 / 120g @ NE 160 /1209 @ NE
Gluten, soja,

y P:12cm Cluten P:12cm ml?jei?) e
V:2,5cm DA V:2,5cm DA

S5 0/ 0min T o 0/ Omin T ¢

27min HH 3¢ 17min HH 3¢

MINI PITA SA GLJIVAMA PITA SATIKVICAMA

47000 PP NADJEV OD TIKVICA - POSNO

48000 PP

140 / 120g @ NE 170 / 120g @ NE

f o e Gluten, soja, celer f P: 12¢m Gluten
V:2,5¢cm DA V:2,5¢cm DA

3% 0/ omin % 60 & 0/ 0min % 60

17min B 3¢ 27min B 3¢

PITA
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